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BIENVENUE
CHEZ ENAK

DELICE
"Les légumes issus d’une agriculture locale sont récoltés à
parfaite maturité.
Ils ont ainsi le temps de concentrer pleinement leurs arômes et
d’offrir un goût naturellement riche et savoureux.
Une fois soigneusement lavés et préparés, nous les cuisinons
avec attention pour élaborer des recettes mijotées pleines
d’authenticité.
Nos bocaux sont de véritables concentrés de saveurs,
subtilement relevés par des épices soigneusement
sélectionnées." 

- Nurlita DENIS
Co-gérante



NOS
INCONTOURNABLES

ENAK DELICE
Découvrez nos nouveautés et nos meilleures ventes, soigneusement
sélectionnées pour valoriser le savoir-faire local et la qualité artisanale.

Des produits authentiques aux saveurs délicates, pensés pour séduire tous
les palais.
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NOUVEAUTÉS

BESTSELLERS

ÉDITIONS LIMITÉES

NOS RECETTES SIGNATURE

Cette saison, découvrez nos nouvelles créations et une
sélection de produits essentiels, préparés avec soin pour
célébrer le goût, la qualité et le savoir-faire artisanal.

Les produits préférés de nos clients, reconnus pour leur
qualité, leur authenticité et leurs saveurs uniques.

Des créations exclusives de notre conserverie, élaborées
en petites quantités pour préserver l’authenticité des
saveurs et la qualité artisanale.

Ces recettes essentielles reflètent le savoir-faire de notre
conserverie. Simples, authentiques et pleines de saveurs,
elles trouvent naturellement leur place dans la cuisine de
tous les jours.

À L’INTÉRIEUR



Soupes‌  SuperSuper



Tartinables 
Super  Super‌ 



Laissez- vous tenter!! Laissez- vous tenter!! 



De fines lamelles de courgette marinées dans une
préparation aigre-douce délicatement équilibrée.
Croquants et savoureux, ils apportent une touche

de fraîcheur à vos apéritifs, salades, sandwiches et
plats du quotidien.

Une alliance gourmande de carottes et de
concombres marinés dans une préparation aigre-
douce parfumée au curry. Croquants et savoureux,

ils apportent une note épicée et originale à vos
apéritifs, salades et plats du quotidien.

Pickles de courgette aigre-doux

Pickles de carotte et concombre
au curry

5€

 Catalogues des pickles

De fines rondelles de concombre marinées dans une
préparation aigre-douce subtilement relevée par le
gingembre. Croquants et savoureux, ils accompagnent
parfaitement vos apéritifs, salades, sandwiches et plats du
quotidien.

Pickles de concombre aigre-doux au
gingembre

5€

300 G

5€

400 G

300 G



Une recette onctueuse associant la douceur de la courgette et
de l’aubergine aux saveurs chaleureuses du curry. Idéal à
l’apéritif sur du pain grillé, en dip ou pour agrémenter vos
préparations culinaires.

Un houmous onctueux et savoureux, relevé par les
notes parfumées du curry. Idéal à l’apéritif, à
tartiner sur du pain ou à déguster avec des
crudités.

Une recette originale mariant la douceur de la carotte
et de la pomme à la fraîcheur légèrement épicée du

gingembre. À déguster sur des toasts à l’apéritif ou pour
apporter une touche gourmande à vos repas.

Une recette gourmande élaborée à partir de
légumes d’été soigneusement sélectionnés et

cuisinés. À savourer sur des toasts à l’apéritif ou
pour accompagner vos repas en toute simplicité.

Tartinable de courgette et aubergine au
curry

Houmous au curry

Tartinable de carotte, pomme et
gingembre

Tartinable de légumes d'été

5€50

Catalogue des  tartinables

100 G

100 G

140 G

5€

100 G

5€

5€



Une préparation onctueuse associant la douceur de la
tomate à la gourmandise de la noix de cajou. Idéale à
l’apéritif sur des toasts ou pour apporter une touche
originale à vos plats.

Une recette fondante où la douceur de l’aubergine
est sublimée par une pointe de citron. À déguster à
l’apéritif sur des toasts ou en accompagnement de
vos plats méditerranéens.

Une préparation savoureuse à base de shiitakés, relevée
par une touche de piment pour un équilibre parfait entre
douceur et caractère. Idéale à l’apéritif sur des toasts ou

pour agrémenter vos plats du quotidien.

Délice de tomate à la noix de cajou

Caviar d’aubergine au citron

Tartinable de shiitaké pimenté

Catalogue des  tartinables

5€

90 G

5€

5€

130 G

130 G



L’alliance gourmande de la douceur de la fraise et des notes légèrement
acidulées de la rhubarbe. Une confiture généreuse, idéale au petit-
déjeuner, au goûter ou pour accompagner vos desserts.

Une recette originale associant la douceur du butternut aux
notes fruitées et parfumées de l’orange. À savourer au petit-
déjeuner, au goûter ou pour accompagner vos desserts. 

Un caramel fondant et gourmand sublimé par la douceur
naturelle de la pomme. Idéal à tartiner, à napper sur vos

desserts ou à déguster à la cuillère pour les plus
gourmands. 

Confiture de rhubarbe et fraise

Confiture de butternut et orange

Caramel à la pomme
2€50

Catalogue des confitures

6€

350 G

100 G

4€

150 G



Une recette originale associant la douceur du butternut aux
notes fruitées et parfumées de l’orange. À savourer au
petit-déjeuner, au goûter ou pour accompagner vos
desserts.

Une confiture généreuse où les saveurs fruitées de l’orange
se marient harmonieusement aux notes douces de la

vanille et de la cannelle. Parfaite pour le petit-déjeuner, le
goûter ou pour sublimer vos desserts.

Confiture de butternut et orange

Confiture d’orange, vanille et cannelle

Catalogue des confitures

350 G

7€

7€

350 G



Un ketchup artisanal au goût intense, associant la richesse de la
tomate à une touche de piment généreuse. Idéal pour relever vos
grillades, burgers, frites et plats du quotidien.

Un ketchup artisanal alliant la douceur de la tomate à une
pointe de piment parfaitement dosée. Idéal pour
accompagner vos grillades, burgers, frites et plats du
quotidien.

Une sauce onctueuse et gourmande aux saveurs riches de
la cacahuète. Parfaite pour accompagner vos viandes,

légumes, brochettes ou plats aux inspirations exotiques. 

Ketchup extra pimenté

Ketchup pimenté

Sauce cacahuète

6€50

Catalogue des sauces

200G

250G

6€50

6€50

200G

Ketchup Gourmand
Un ketchup artisanal aux tomates mijotées, subtilement parfumé
par un mélange d’épices soigneusement sélectionnées, sans
piment. Une recette généreuse et authentique qui accompagne à
merveille burgers, frites et grillades, avec toute la richesse du goût
fait maison.

250G

5€50



Une sauce relevée inspirée des saveurs asiatiques, élaborée à
partir de piments soigneusement sélectionnés. Idéale pour
apporter du caractère à vos viandes, poissons, légumes, nouilles et
plats du quotidien. 

Une sauce originale qui associe la fraîcheur du piment
vert à la douceur fruitée de la mangue. Parfaite pour

accompagner viandes, poissons, grillades et plats
exotiques. 

Sauce sambal piquante

Sauce de piment vert à la mangue

Catalogue des sauces

6€

6€50

130 G

130 G



Une recette gourmande associant la tendreté du poulet à
l’onctuosité du camembert de Normandie. Idéale à l’apéritif
ou en entrée, à déguster sur du pain frais ou grillé.

Une recette généreuse alliant la finesse du canard au caractère
du Livarot normand. À savourer sur du pain frais ou grillé pour un

apéritif ou une entrée pleine de gourmandise. 

Rillettes de poulet au camembert de
Normandie

Rillettes de canard au Livarot

Catalogue des rillettes 

5€50

90 G

90 G

5€50



Une soupe savoureuse préparée à partir de légumes d’été
soigneusement sélectionnés et cuisinés. À déguster chaude ou
froide selon la saison, pour un moment de gourmandise tout en
simplicité.

Une soupe légère et rafraîchissante élaborée à
partir de concombres soigneusement sélectionnés.
À déguster bien fraîche pour une pause
gourmande et pleine de fraîcheur.

Crafted with attention to detail, this product delivers
practical performance and versatility for personal

or professional use.

Une soupe onctueuse qui associe la douceur de la courge
aux notes chaleureuses et parfumées du curry.

Réconfortante et savoureuse, elle est idéale pour les
journées fraîches. 

Soupe aux légumes d’été

Soupe de concombre

Soupe de courgette

Soupe de courge au curry

5€50

5€

5€50

Catalogue des soupes 

480 G

480 G

5€50

480 G

480 G



Une soupe onctueuse élaborée à partir de courges
soigneusement sélectionnées. Douce et réconfortante, elle

révèle toute la richesse des saveurs de ce légume d’automne. 

Soupe de courge

Catalogue des soupes

800 G

7€99



Une compote gourmande préparée avec des pommes soigneusement
sélectionnées, conservant de généreux morceaux de fruits. Elle révèle
toute l’authenticité et la douceur naturelle de la pomme.

Une purée de poire onctueuse préparée à partir de fruits
soigneusement sélectionnés. Elle révèle toute la douceur
et les saveurs naturelles de la poire. 

Une purée de poire délicatement parfumée à la cannelle,
alliant douceur et gourmandise. À déguster seule, au petit-

déjeuner, au goûter ou en accompagnement de vos desserts.

Une compote onctueuse élaborée à partir de pommes
soigneusement sélectionnées. Elle révèle toute la douceur

et l’authenticité du fruit pour un plaisir simple et
gourmand.

Compote de pomme en morceaux

Purée de poire

Purée de poire à la cannelle

Compote de pomme

5€

5€

5€

5€

Catalogue des compotes

400 G

400 G

400 G

400 G



Une compote onctueuse élaborée à partir de
pommes soigneusement sélectionnées. Elle révèle
toute la douceur et l’authenticité du fruit pour un
plaisir simple et gourmand.

Compote de pomme

7€

Catalogue des compotes

800 G



5€

5€

5€

5€



PICKLES RILLETTES CARAMEL A LA POMME

002 003

LES
INDISPENSABLES
DU QUOTIDIEN
La Marmite de Pierre – Une autre vision de la qualité

La Marmite de Pierre est née d’une conviction simple : proposer des produits savoureux et de qualité, inspirés du
savoir-faire traditionnel, tout en restant accessibles au plus grand nombre.
Sans revendiquer le label biologique, nous avons fait le choix de privilégier la qualité des ingrédients, la production
locale et des recettes authentiques. Chaque produit est sélectionné et élaboré avec exigence afin de préserver le
goût naturel et la richesse des saveurs.

Notre engagement est clair : offrir le meilleur équilibre entre qualité et prix. Nous souhaitons proposer des produits
dont la qualité se rapproche des standards du bio, tout en conservant un prix juste et accessible.
Avec La Marmite de Pierre, nous défendons une cuisine sincère, généreuse et ancrée dans le terroir — une cuisine
qui rassemble, comme celle que l’on prépare lentement dans une marmite, au cœur de la tradition.



NOS PARTENAIRES EN CONTRÔLE D’HYGIÈNE

ILS NOUS FONT CONFIANCE

CONSERVERIE
ARTISANALE

Bienvenue chez Enak Délice – Conserverie
Artisanale créée en 2022, où chaque
produit raconte une histoire de passion, de
savoir-faire et de goût authentique. Inspirés
par la tradition et le respect des ingrédients
naturels, nous sélectionnons avec soin
chaque matière première pour créer des
préparations artisanales riches en saveurs.
À travers des méthodes de transformation
artisanales et une attention particulière aux
détails, nous souhaitons préserver
l’authenticité du goût tout en offrant une
expérience culinaire unique. Chaque pot,
chaque produit, est le fruit d’un travail
minutieux destiné à partager le plaisir des
bonnes choses.
Enak Délice, c’est l’alliance entre tradition,
qualité et gourmandise.

NOTRE CUISINE 

NOS ENGAGEMENTS



CONDITION
GÉNÉRALS DE

VENTES

Les prix sont exprimés en euros hors taxes (HT).
La TVA applicable est celle en vigueur au jour de
la facturation.
Le vendeur se réserve le droit de modifier ses
prix à tout moment.

01. OBJET

02. PRODUITS

03. COMMANDES

Les présentes Conditions Générales de
Vente (CGV) régissent les relations
commerciales entre le vendeur et tout client
professionnel pour la vente des produits
présentés dans le catalogue.
Toute commande implique l’acceptation
sans réserve des présentes CGV.

Les produits proposés à la vente sont ceux
figurant dans le catalogue en vigueur.
Les photographies et descriptions sont
données à titre indicatif et n’ont pas de
valeur contractuelle. Le vendeur se réserve
le droit de modifier sa gamme de produits à
tout moment.

Toute commande doit être transmise par
écrit (email, bon de commande ou autre
support convenu).
La commande ne devient définitive qu’après
validation par le vendeur et sous réserve de
la disponibilité des produits.

04. MINIMUM DE COMMANDE

Le minimum de commande est fixé à 200 €
HT.

05. PRIX

06. FRANCO DE PORT ET FRAIS DE LIVRAISON

Les prix le franco de port est accordé pour toute
commande à partir de 250 € HT.
Pour toute commande inférieure à 250 € HT, des
frais de transport seront facturés au client selon
le tarif en vigueur

07. LIVRAISON

Les délais de livraison sont donnés à titre
indicatif. Un retard éventuel ne pourra donner
lieu à annulation de la commande ni à
indemnité.
La livraison est effectuée à l’adresse indiquée
par le client lors de la commande.



CONDITION
GÉNÉRALS DE

VENTES
Le vendeur ne pourra être tenu responsable de
l’inexécution de ses obligations en cas de force
majeure (grève, catastrophe naturelle,
interruption de transport, etc.).

08. RÉCEPTION DES MARCHANDISES

09. RÉCLAMATIONS

10. CONDITIONS DE PAIEMENT

Le client doit vérifier l’état de la marchandise
à la réception.
Toute réserve ou anomalie (colis
endommagé, produit manquant, etc.) doit
être mentionnée sur le bon de livraison et
signalée au transporteur ainsi qu’au vendeur
dans les plus brefs délais.

Toute réclamation relative aux produits doit
être formulée dans un délai maximum de 48
heures après réception de la marchandise.

Sauf accord particulier, les factures sont
payables selon les conditions indiquées sur
la facture.
Tout retard de paiement entraînera
l’application de pénalités calculées selon le
taux légal en vigueur ainsi qu’une indemnité
forfaitaire pour frais de recouvrement
conformément à la législation française.

11. RÉSERVE DE PROPRIÉTÉ

Conformément à la loi, le vendeur conserve
la propriété des marchandises jusqu’au
paiement intégral du prix par le client.

12. FORCE MAJEURE

13. LITIGES ET DROIT APPLICABLE

Les présentes CGV sont soumises au droit
français.
En cas de litige, les parties s’efforceront de
trouver une solution amiable. À défaut, le litige
sera porté devant les tribunaux compétents du
siège du vendeur.

Les présentes conditions générales de vente
sont applicables à compter du 2026



RESTONS EN
CONTACT

Merci d’avoir pris le temps de découvrir notre collection. Chaque produit présenté dans ce catalogue a
été élaboré avec soin, avec l’intention et l’espoir de trouver une place particulière dans votre quotidien.

LA MARMITE DE PIERRE
Le goût du terroir, accessible à tous

Pour toute information, commande ou demande de partenariat, n’hésitez pas à nous contacter.
Email : contact@enakdelice.fr
Téléphone : +33 769735256

Adresse : 1 voie des vendaises, 27100 Val de Reuil

Suivez-nous également sur nos réseaux sociaux pour découvrir nos nouveautés, nos produits et nos actualités.
Instagram : @enakdelice
Facebook : @enakdelice

Site internet : www. enakdelice.fr

Nous vous remercions pour votre confiance et pour l’intérêt porté à nos produits.

ENAK DELICE
Faites voyager vos papilles
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